HOTEL

RISTORANTE ~ PIZZERIA
APERTO 7 GIORNI SU 7

dalle ore 11,30 alle ore 14,00 e dalle ore 18,30 alle ore 22,00

BAR APERTO dalle ore 10:00 alle ore 15:00
dalle ore 17:00 alle ore 23:00

Cire di Pergine Valsugana (TN)
Via al Dos de la Roda, 13

Tel. 0461 417279 2.




Antipasti

Tagliere

speck e formaggi

Spaghetti alla carbonara

€ 11.00

Gnocchi di patate
con salsa di pomodoro,
mozzarella di bufala e basilico

N

o IN

Carpaccio di carne salada

su letto di rucola con scaglie di grana

€ 13.00
Primi piatti

Strangolapreti

fatti in casa - al burro fuso e salvia

Involtino di bresaola
rucola e Philadelphia

€ 14.00

Risotto al teroldego

=

€ 12.00

Tagliatelle al tartufo nero

~




Secondi piatti

Cotoletta

con contorno di patate fritte
%
“

R
g

-

\

€ 13.00

Tagliata di angus

con patate, rucola e scaglie di grana

Contorni

Insalata di stagione
Spinaci® al burro

Patate saltate conosenza cipolle

Patatine fritte*
Verdure grigliate

o IN

Carne salada con fagioli

e M m h

Grigliata mista
pollo, roastbeef. maiale, carne salada,
con patate, rucola e verdure grlgllate

3.50
3.50
4 50

4 50
.00

€ 14.00

\

Tortel di patate
con salumi misti, formaggi
e giardiniera agm‘dolce

€ 15.00

Costolette di agnello

con patate




Antipasti di mare . ' h

Salmone affumicato Carpaccio di tonno fresco Insalata di polpo

con crostini al burro con pomodorini e olive taggiasche

2. R N S Y

€ 14.00

Primi piatti di mare

Tagliolini gamberi e zucchine®™ Spaghetti con ragu di gamberi Spaghetti allo scoglio™

totani, vongole, gamberetti, gambero tiger

-

i

€ 13.00 o | € 15.00

Tagliatelle al dgranchio Paccheri alla mediterranea Tagliatelle all’astice
granchio, polpa di granchio, pomodorini, tonno fresco e olive taggiasche astice, polpa di astice, salsa di pomodoro,
gamberettl e salsa di pomodoro | pomodorini

B




Secondi piatti di mare

Pepata di cozze

con pomodoro piccante e crostini di pane

12.00

Branzino alla griglia

Dolci

Dolce della casa

Meringata al cioccolato

Tartufo bianco o nero

GElHtO 3.1].8. vaniglia con frutti di bosco

o IN

Fantasie di mare

cozze, vongole, polpo, cocktail di gamberetti,

alicl marinate con crostini di

salmone

~

Tagliata di tonno

€ 450
€ 450

€ 450
€ 5.00

\




Marinara
pomodoro, aglio, origano

Margherita

pomodoro, mozzarella, basilico

Calabrese

mozzarella, aglio, peperoncino

Pioggia

pomodoro, doppia mozzarella

Romana
pomodoro, mozzarella, acciughe e capperi

Napoli

pomodoro, mozzarella, acciughe

Pugliese
pomodoro, mozzarella, cipolle, olive nere

Tonno

pomodoro, mozzarella, tonno

Ricotta

pomodoro, mozzarella, ricotta

Carciofi

pomodoro, mozzarella, carciofi

Funghi

pomodoro, mozzarella, funghi champignon

Prosciutto

pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto

Salamino
pomodoro, mozzarella, salamino piccante

Tonno e cipolla

pomodoro, mozzarella, tonno, cipolla

Diavola

pomodoro, mozzarella, salame piccante, peperoni, olive nere

Gorgonzola

pomodoro, mozzarella, gorgonzola

Prosciutto e funghi
pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi

4 Formaggi

pomodoro, mozzarella, formaggi misti

Melanzane

pomodoro, mozzarella, melanzane grigliate, grana

Trentina
pomodoro, mozzarella, luganega trentina, grana

Capricciosa
pomodoro, mozzarella, carciofi, funghi, prosciutto

Tirolese
pomodoro, mozzarella, gorgonzola, speck

Boscaiola

pomodoro, mozzarella, funghi misti, salsiccia

4 Stagioni

pomodoro, mozzarella, ricotta, prosciutto, carciofi, funghi

Calzone

pomodoro, mozzarella, ricotta, prosciutto cotto, funghi e grana

Ortolana

pomodoro, mozzarella, melanzane, zucchine, peperoni, spinaci *

Crudo

pomodoro, mozzarella, prosciutto erudo

Porcini
pomodoro, mozzarella, funghi porcini

€ 5.0

€ 06.50

€ 7150

€ 8.00

€ 8.40

€ 850

€ 8.50

€ 8.50

€ 8.0

€ 8.80

€ 8.9

€ 8.9

€ 8.90

€ 9.00

€ 9.00

€ 920

€ 950

€ 950

€ 950

€ 950

€ 930

€ 10.00

€ 10.00

€ 1050

€ 10.50

€ 11.00

€ 11.00

€ 11.00

Pizze Classiche




Rustica € 950

pomodoro, mozzarella, rosmarino, patate e pancetta

Pizze speciali

Golosona € 10.00
pomodoro, mozzarella, radicchio, pancetta

Bufalina € 10.50
pomodoro, mozzarella di bufala, olio e basilico

Brie € 10.50
pomodoro, mozzarella, speck, formaggio brie, rucola

Principessa € 1150
pomodoro, mozzarella, gorgonzola, prosciutto crudo

Burrata € 12.00
pomodoro, pomodorini, burrata, rucola, olio e basilico

Bresaola € 1250
mozzarella, funghi misti, bresaola e scaglie di grana

Frutti di mare € 13.00
pomodoro, mozzarella, frutti di mare *

MIA € 13550
pomodoro, mozzarella di bufala, carciofi, olive taggiasche, olio, basilico

Polpo € 14.00
pizza bianca, polpo saltato con patate, olive e pomodorini

Carpaccio € 14.00
pomodoro, mozzarella, carpaccio di carne salada, rucola, scaglie di grana

Della casa € 1450

macchie di pomodoro, mozzarella, salmone, rucola, pomodorini,
zucchine, gamberetti, aceto balsamico dolce

Supplemento ingredienti € 1,00
Supplemento Fior di latte - Burrata - Prosciutto crudo € 2,00

o IN

Prezzo fisso a Pranzo

Menu ridotto € 11.00

primo o secondo o pizza classica, con contorno, % It. acqua, caffe e coperto

Menu piatto unico € 12.00

primo e secondo in piatto unico, con contorno, Y lt. acqua, caffé e coperto

Menu completo € 1450

primo, secondo, contorno, % lt. acqua, caffeé e coperto

Coperto € 1,00

Le informazioni circa la presenza di sostanze che provocano allergie
o intolleranze sono disponibili rivolgendosi al personale di servizio.

* In mancanza di prodotti freschi,
alcuni dei suddetti potrebbero essere congelati



Birre

Birra bionda piccola Lowenbrau 0,20 lt. € 250
Birra bionda media Lowenbrau 0,40 It. € 450
Birra Keller Lowenbrau 0,20 It. € 250 ) )
Birra Keller Léwenbréu 0,40 It. € 5.0 LOWENBRAU
Lowenbriu. Ein Bier wie Bayern.
Birra Bottiglia 0,33 lt. € 3.0 "'
Birra Analcolica Bottiglia 0,33 It. € 350 e
o Eiigl}fm 1/4 1t. 12 1t 1 1t.
Vino bianco o rosso alla spina: ¢ 15 €30 €55  €10.00
3 . al bicchiere
Vini Rossl AT 0,75 1t.
Teroldego € 250 € 16.00
Marzemino € 250 € 16.00
Merlot € 250 € 16.00
Pinot nero € 250 € 16.00
4 Lagrein € 3.00 € 20.00
u i : » - ™ - . .
Vini Bianchi T 0,75 lt.
‘ 7 Muller € 250 € 16.00
Chardonnay € 250 € 16.00
T Pinot grigio € 250 € 16.00
_ | Prosecco € 250 € 16.00
Caftfetteria P s Gewlrztraminer € 350 € 22.00
Caffe € 1.20 '
Caftfe corretto € 2.00
Cappuccino € 1.0
Cappuccino con soia € 2.00
Ginseng € 150
Orzo € 150
Latte macchiato € 2.00
The caldo € 3.50

Bibite ~ Liquori

Acqua minerale naturale o gassata 1 It. € 4.00
Acqua minerale naturale o gassata % lt. € 250
Aperitivi € 4.00
Aperitivi analcolici € 3.00
Cocktail € T.00
Amaro € 3.00
Grappa € 3.00
Grappa barricata € 350
Brandy € 4.00
Whisky € 5.00



